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Prófaðu börgerana með Juvé & Camps Cava Gran Reserva Brut. 

Eldpipar hunang, 

gráðostur

& græn epli

Hægelduð

svínasíða

2290

Tíkris rækjur, reykt mayo, 
sellery, grillað romain

& stökkur panko.

“Shrimp

roll”

2790

Auður, með heimagerðu 
hrökkbrauði 

& hunangi.

Bakaður

ostur

1750

Með villisveppum, 
marinara sósu


& Parmigiano-Reggiano.

ARANCINI

DI RISO

1890

Hollandaise sósa, kirsuberja tómatar, 

stökkir jarðskokkar & kartöflur.


Prófaðu með Edda San Marzano, Italy, 
Chardonnay

Grillaður ÞORSKHNAKKI 3890

Papriku salsa, græn pipar sósa & Parmigiano-
Reggiano franskar.

Prófaðu með Lamberti Vino Spumate 

Extra Dry Rose

Grillaður KJÚKLINGUR 3690

Kolagrillað íslenskt nauta rib-eye, 200 g. Borið 
fram með frönskum og rjómalagaðri piparsósu.


Try it with Appassimento Passito

Mallenti Puglia 2020, Italy

Steak frites 3950

Grillaðar lambakótilettur, feta-ostur, brenndur 
laukur, hvítlaukskartöflur & soðsósa.


Prófaðu með Boutinot La Côte  
Sauvage Caoranne 2017

LAMBAKÓTILETTUR 4890

Forréttir & smáréttir

Aðalréttir grillaðir Á Josper grilli

Borgarar Bornir fram með Bistró frönskum & Kröstsósu.

Grillaður hamborgari (brisket), 160 g, 

með Applewood Cheddar osti, Iceberg, 

sýrðum gúrkum & hvítum lauk.

KRÖSTÍ börger 3490
Grillaður Moving Mountain börger


með Applewood Cheddar osti, confit-aioli, 
kirsuberjatómötum, pikkluðum lauk, gúrku 

& salati.


Moving Mountain (V) 3490


