
MATSEÐILL

Bistro franskar með Kröst sósu. 

Kartöflur með hvítlaukssósu.

Dressað grænt salat með gúrkum & tómötum.


Grillað grænmeti, sveppir, paprika, zucchini. 
Pönnusteikt egg.

Grillað bacon.

Meðlæti

990

1050


950

1470

350

550

Með Cheddar osti, Iceberg, lauk, 

& kirsuberjatómötum. 


Borinn fram með Bistró frönskum 
& Kröst sósu.

Grillaður hamborgari (brisket)  
160 g með Applewood Cheddar osti, 

Iceberg, sýrðum gúrkum  
& hvítum lauk.  

Borinn fram með Bistró frönskum  
& Kröst sósu.

Grillaður hamborgari 
(brisket) 160 g með beikoni, 

eggi, grænu salati & kremaðri 
piparkorns-sósu.

Prófaðu með Lamberti Rosé vino 
Spumante.

Prófaðu með Juvé & Camps 

Cava Gran Reserva Brut. 

Prófaðu með Juvé & Camps 

Cava Gran Reserva Brut. 

Borgarar

„BEYOND MEAT“ BORGARI (V) KRÖSTÍ burger KETo borgari

3290 3290 3390

Hvítur aspas, græn epli, stökkar kartöflur & 
Hollandaise sósa.
Prófaðu með Camille Giroud Bourgogne Blanc.

Lambakótilettur, fetaostur,  brenndur laukur, 
hvítlauks kartöflur,& soðsósa.
Prófaðu með Firriato Santagostino, Nero 
D’Avola-Syrah blend.

Bistró franskar, salat & kremuð piparsósa. – 
Hægt að sleppa frönskum & stækka 
salatskammt.
Prófaðu með Thierry Laffay Petit Chablis.

Kolagrillað íslenskt naut, 250 g. 

Bistró franskar, kryddjurtasalsa & hvítlaukssósa.
Prófaðu með Château La Lagune 
Mademoisselle L Bordeaux.

GRILLAÐUR ÞORSKHNAKKI 4750

Aðalréttir

GRILLAÐAR LAMBAKÓTILETTUR

GRILLAÐUR KJÚKLINGUR

4450

3750 RIBEYE 5750

Með villisveppum, 
marinara sósu & 

Parmigiano-Reggiano.

Auður, með heimagerðu 
hrökkbrauði & 

hunangi.

Sýrður rjómi, dill, 
pikklað sellery, dill, 
sesamkex & kapers.

Furuhnetur, 
klettasalat, 24 mánaða 
Parmigiano- Reggiano, 

sítróna.

Forréttir & smáréttir

ARANCINI

DI RISO

Bakaður 
ostur

LÉTTREYKTUR 
LAXATARTAR

nauta

CARPACCIO

Basil, mozzarella, 
marinara sósa & 

Parmigiano-Reggiano.

Eggaldin & 
Parmesan

1750 2850 269021902290
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