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Grillaður Þorskur með brenndum blaðlauk, 
Harissa Beurre blanc, grænum eplum

& kartöflum.
Prófaðu með Edda San Marzano, Italy, 
Chardonnay

Grillaður Þorskhnakki 4890

3890
Salat, bistró franskar & kremuð piparsósa.  
– Hægt að sleppa frönskum & stækka 
salatskammt.

Grillaður Kjúklingur

Prófaðu með Vaucher Pére & Fils,

Côtes du Rhône,  France

Prófaðu með Vaucher Pére & Fils,

Côtes du Rhône,  France

LAMBAKÓTILETTUR

Forréttir & smáréttir

Aðalréttir grillaðir Á Josper grilli

Börger Bornir fram með Bistró frönskum & Kröstsósu.

Djúpsteiktur þorskur í 
tempura í kartöflubrauði með  

pikkluðum rauðlauk

& heimagerðri tartar sósu.

Fish

& chips

Grillaður hamborgari (brisket), 
160g,  Cheddar ostur, salat, 


buff tómatar 

& Kröst mayo sósa.

KRÖSTÍ

börger

3290

Hamborgari & Búbblur.

Prófaðu börgerana með glasi af


Juvé & Camps Cava Gran Reserva Brut fyrir auka 1500kr. 

3290

1790 1890

Hægelduð 
svínasíða
Hunangsgljáð með  
grænkáli, djion 

sinnepi & pikkluðum 
sinnepsfræjum.

Kartöflu & osta

krókettur með Parma 

skinku.

Gruyere 
krókettur

Bakaður 
ostur

Eldbakaður Auður, 
pistasíur, heimagert 

hrökkbrauð

& hunang.

Grillað

Romein salat

Romein salat með 
koríander sósu, 
pistasíum 


& Parmigiano-
Reggiano.

Grillaðar lambakótilettur, feta-ostur, hægeldaður 
laukur, hvítlaukskartöflur & soðsósa.


1650

Bláber & kanill kex 
mulningur.

Skyr

panna cotta

1890

Kolagrillað íslenskt fitusprengt nauta rib-eye, 
250 g. hvítlaukskartöflur & sveppagljáa 

RIBEYE 6690

Prófaðu með  barolo monvigliero.Italy 2017


