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Grillaður Þorkshnakki með rjómalagaða 
hvítvínssósa, blómkálsmauk, græn epli 

& kartöflur.
Prófaðu með Edda San Marzano, Italy, 
Chardonnay

Grillaður ÞORSKHNAKKI 4590

4890
Hægeldað andalæri með grænum eplum, 
hvítlaukskartöflum & sveppa gljáa.

andarlæri

Prófaðu með Vaucher Pére & Fils,

Côtes du Rhône,  France

Prófaðu með Vaucher Pére & Fils,

Côtes du Rhône,  France

LAMBAKÓTILETTUR

Forréttir & smáréttir

Aðalréttir grillaðir Á Josper grilli

Þorsk

croquette

Hægelduð 
svínasíða

Grillað

Blómkál

Graslauks mayo 

& pikklað sellerí.

Blómkálsmauk, Tindur 
ostur, pistasíur, mizuna 
salat & koriander 

dressing.

2490 1990

Börger Bornir fram með Bistró frönskum & Kröstsósu.

Djúpsteiktur þorskur í 
tempura í kartöflubrauði með  

pikkluðum rauðlauk

& heimagerðri tartar sósu.

Fish

& chips

Grillaður hamborgari (brisket), 
160g,  Cheddar ostur, salat, 


buff tómatar 

& Kröst mayo sósa.

KRÖSTÍ

börger

3390

Hamborgari & Búbblur.

Prófaðu börgerana með glasi af


Juvé & Camps Cava Gran Reserva Brut fyrir auka 1500kr. 

3490

Hvítlaukur, kórianser, 
sítróna, habanero

& ólífuolía.

Grillaðar 
Rækjur

Kolagrillað íslenskt nauta rib-eye, 250 g. Borið 
fram með frönskum og rjómalagaðri piparsósu.


Steak frites 5890

Prófaðu með Protos 27 Ribera del Duero, Spain 
2021

Hunangsgljáð með  
grænkáli, djion 

sinnepi &pikkluðum 
sinneps fræjum.

2690

Bakaðu 
ostur

Eldbakaður Auður, 
pistasíur, 

súrdeigsbrauð& 
hunang.

Grillaðar lambakótilettur, feta-ostur, hægeldaður 
laukur, hvítlaukskartöflur & soðsósa.


1650

Volg karamellu döðlu kaka 
með whisky karamellu sósu 


& þeyttum rjóma.

stiicky toffee

pudding


